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evoluzione & un fenomeno inarre-
stabile, in qualsiasi campo si
guardi ogni cosa si adatta ai tempi
ed alle mode, in un inevitabile
processo di innovazione. |l
cambiamento  coinvolge ogni
aspetto della nostra vita e non puo
non interessare anche gli esercizi
commerciali che devono adattarsi
ai mutati stili di vita, alle tradizioni
ed alle culture.
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Alcunilocali sono aree di socialita per eccellenza, nei qualile
persone transitano, si incontrano, intrattengono relazioni: &
questo il caso delle pasticcerie, che con le loro delizie
invegliano il pubblico e con i loro spazi accoglienti lo cocco-
lano: Sono proprio le pasticcerie ad aver subito, nell'ambito
~delia.distribuzione, uno dei cambiamenti pit profondi, in
- ovuto al miglioramento dei prodotti -generalmente
- ¢ito a chef famosi- ed in parte causato proprio da nuove
esigenze aggregative. E' cosi che le vetrine si sono trasfor-
mate in palcoscenici sui quali esporre-veri e propri gioielli,
Eh, si, perché la pasticceria in questt senso diventa un'arte
"% delle pili raffinate, tesa a sperimeftare nuove forme, nuove
Materie prime e nuove tecno niche di lavoraziene.

e custodisce preliba-

mreui sl intrattefgo-

cercano il piacey

Ene cio che cercano e con
ertanto gratificato non s
che quello estetico.
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Ecco quindi che il design diventa importante nella progetta-
zione di un locale e di conseguenza nella soddisfazione dei
consumatori. Lo ha capito bene Andrea Urbani, maestro
pasticcere aderente all'Accademia dei Maestri Pasticceri
Italiani, che porta avanti con passione e dedizione 'attivita
intrapresa nel 1947 dal nonno, Guerrino Urbani. Guerrino,
abile ad amalgamare uova e farina per farne gustosi capola-
vori, ha aperto il suo primo locale nel centro storico di Fano
ed il suo nome & diventato uno dei simboli della pasticceria;
con gli anni l'attivita si & consolidata ed ampliata, a lui &
succeduto il figlio Urbano e poi il nipote Andrea ed & stato
aperto anche un nuovo punto in una dinamica periferia
cittadina. Oggi Andrea allarga ancora di piti i suoi orizzonti
con ['Altro Caffé, che viene definito“I'idea nuova di Guerrino’,
Nuova infatti lo & sotto molti punti di vista, primo fra tutti
quello del design che contribuisce a creare quell'ambiente
gradevole ed accogliente tipice di un luogo di ritrove.
Lintervento del designer Roberto Garbugli, specialista nei
settori di industrial, interior ed exhibit design, consiste in un
restyling completo del locale allo scopo di unire la tradizio-
nale ospitalita a nuovi elementi di innovazione. Innanzitutto
il pavimento é stato rivestito in materiale vinilico che simula
una lamief®azzolata, per ottenere un risultato ad effetto
ma allo stesso tempo resistente nel tempo, soprattutto
indicato per luoghi in cui circolano molte persone. Particola-
re e ben riuscita la scelta di laccare le mostrine delle porte,
sulle quali e stata applicata una pellicola adesiva con stampe
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I"Art designer Garbugli con il titolare della pasticceria Andrea Urbani
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digitali. Garbugli ha dato la sua impronta anche con un rivestimento del
banco bar, sopra il quale sono state inserite mensole snack ed un'isola
centrale realizzata in legno di castagno crudo, per un effetto dal sapore
classico e molto elegante. Infine i servizi ed alcuni soffitti sono stati
tinteggiati con toni a composizione metallica che rinfrangendo le luci
donano un tocco di vivacita all'ambiente. Un interior design sapiente-
mente studiato, nel quale & ancora piu piacevole gustare le prelibatez-
ze dolciarie (e non solo quelle!). E' in questo luogo che si pud transitare
ad ogni ora, fin dalle 6 del mattino per un dolce risveglio, oppure per un
pranzo salutare, veloce e leggero che vede il panino servito in un piatto
unico con appetitosi contorni. L'aperitivo offre gustose e stuzzicanti
proposte per una cena diversa, mentre nel week end |'Altro Caffé diven-
ta punto di incontro esclusivo, dove incontrare amici e gente nuova. Il
tutto con gli immancabili capolaveri di pasticceria che da sempre
contraddistinguono il nome di Guerrino e che vengono preparati con le
migliori materie prime, con basi di incomparahile qualita e 'uso del
lievito naturale. Una lavorazione artigianale fatta con i metodi di una
volta, ma anche con strumenti innovativi e tanta voglia di sperimentare
sapori nuovi. E' cosi che nascono il Morettino e la torta Moretta, due
specialita da gustare nel periodo invernale e preparate con una bevan-
da tipica fanese, la moretta, una miscela di caffé e liquori divenuta
famosa per il suo gusto inconfondibile. Con I'approssimarsi del Natale,
poi, Andrea Urbani riprende la tradizione con i suoi panettoni lavorati
artiginalmente in cui ingredienti e preparazione rispettano la naturale
maestria che accompagna ogni fase della realizzazione, per ottenere
tipici capolavori di pasticceria.

porta realizzata dall'art designer Garbugli

Progetto a cura del Designer Roberto Garbugli (Pesaro)
www.garbugli.com




