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Linee asimmetriche e semplici, che gio- Simple asymmetrical lines which exploit Si chiama Maonarque, ed & un frigo can- Platinum |Fl Concept: owera, una nuo- E
cano sull'eleganza della sottrazione, elegance defined by subtraction. Natural ~ tina caratterizzato dall’assenza di raggi va filosofia di arredo per una nuova 3
Colarl naturali, che spaziano dalle colors that range from shades of ecru to solari, da una leggera ventilazione con- dimensione del locale pubblico, ideata o
tonalita dell'ecrl alle raffinate nuance  the fuxunious warmth of earthy hues. tinua e da una temperatura ottimale, da IFl insieme al celebre industrial desi- é
della terra. Queste le principali caratte- These are the main characieristics of the Chiuso ermeticamente da una porta di gner Makio Hasuike. L'azienda di Tavul-
ristiche della collezione disegnata da clothing collection designed by Paola vetro temperato con cornice in allumi- lia sowverte cosi la concezione tradizio-
Pacla Gandini per il mendo dell’hotel- Gandini for the world of hospitality and nio spazzolato, permette la sempre gra- nale delle forme per arrivare a una nuo-
lerie e della ristorazione professionale.  professional catering. This development devole visibilita dell'interno ma impedi- va fruizione dello spazio fondata su tra-
Verso una nuova idea di alta moda per moves towards a new idea of high sce |'ingresso dei raggi UV, garantendo sparenza, visibilita e accessibilita totali
servire, pratica e funzionale, adottata, quality practical and functional service. un ottimale livello di umidita e tempe nel rispetto pit ampio dellergonomia,
tra gli altri, da il ristorante || Moro a It has been adopted by a large number ratura (regolzhile da 5 a 15 °C) anche dell'igiene e dell'ambiente.
Los Angeles; a Milano |l luogo di Aimo  of hospitality venues — from the per i vini invecchiati. |l design dal tratto
e Nadia e Bindi Dessert; I'Hotel Maje- restaurant If Maro in Los Angefes; il essenziale — che prevede maniglia ergo- Fiatinum IF! Concept. or rather, a new
stic a Roma. Luogo di Aimo e Nadia; Bindi Dessert nomica, ripiani scorrevoli su guide tele- philosophy for infecting a new
in Milan; the Hotel Majestic in Rome. scopiche con framall in ciliegio e top in dimension into the furnishing styles of
cristallo nero con cornice in alluminio — public amenities. It was designed by
rende questo wine-cooler adatto sia IF! in collaboration with the famous
agli ambienti classici e ricercati sia ai industrial designer Makio Hasuike.
pit moderni e mondani wine bar. The company from Tavullia therefore
sice-steps the traditional concept of
Monarque is a refrigerator cellar shape to define a new use of space
characterized by the absence of based on transparency, visibility and
sunlight, gentle continuous ventilation total accessibifity in full respect of
and an optimal temperature. it is ergonomics, hygiene and the
hermetically sealed by a tempered glass environment.
doar, framed in brushed aluminum
This facilitates observation of the
contents but prevents the passage of
UV lighting, guaranteeing an optimal
level of humidity and temperature
{which can be requlated between 5
and 15°C); it is also ideal for vintage
wines, The design is clean-cut; it is
fitted with an ergonomic handle,
shelves that slide along telescopic
runners with cherywood frontal panels
and a top panel in black glass
surrounded by an aluminum frame.
All these features ensure that this
wine-cooler is ideal for classical and
stylish ambiences in addition to the
most modern and trendy wine bars.
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