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SIGEP, Salone Internazionale della Gelateria, Pasticceria e Pani-
ficazione artigianali, ha spento quest'anno 30 candeline con

&F ,y 3T
S &e D una manifestazione che ha riconfermato I'evento come leader
p Olce Sp ett aCO]O mondiale del comparto. Inaugurato sabato 17 gennaio da
Alberto Ravaioll, sindaco di Rimini, e dal presidente di Rimini
Fiera Lorenzo Cagnoni, SIGEP ha occupato tutti i 16 padiglioni

Edizione straordinaria per i 30 annidi S fQﬁ’p.‘ del quartiere ﬁeristi!:cu riminese_: 90.000 i mq di esposizione sui
‘ quali esponevano circa 750 aziende.

“i risultati hanno sconfitto le paure” In mostra lintera filiera del doice artigianale in tutte le sue

declinazioni produttive, creative e commerciali: macchinari,

! N ingredienti, arredamento, accessori, decorazioni, servizi, edito-
g : o e ' ria e comunicazione.

’ : = | : .[. | Oftimo bilancio anche per il debutto della sezione espositiva
g Taou ' . [ e ESPRESSO0 and HOT DRINKS, dedicata alle imprese di torrefa-
1 = zione e ai macchinari per la somministrazione del caffé e

g bevande calde.
SIGEP ha deciso di dare un'identita precisa a quelle aziende
che ruotano attorno al prodotto caffé e che negli ultimi anni
hanno attirato un numero sempre crescente di visitatori (bar
APy _ ‘ gelaterie e bar pasticcerie).
. gus 14 ettt Un successo di grande rilievo nell'attuale contesto economico,
Tl o=t - - —— con una crescita sostanziale anche grazie ai numerosi mercati
. o s, esteri.
1 -E'_ : Tra | commenti delle aziende, apprezzato |'impegno nelle atti-
Ty vita di qualificazione dei visitatori che hanno convogliato a
:- : Lk SIGEP operatori qualificati e realmente motivati all'acquisto.
S
” . Filicori Zecchini: nuovo stand
ISA: pit valore allo spazio La storica azienda bolognese anche que-
Dall'atiivitt di ricerca & sviluppo ISA nasce un nuovo concetio di espositore: Free st'anno ha voluto soffolineare la propria
Vista, Free pervia dell‘innovativo sistema di ventilazione che permetie di ufiizzo- elegante presenza in questo awenimenio
re il volume inferno della cella; ma anche perché, grozie ol montante abbafiibile di settore di grande successo. L'azienda
sugli sportelli e al cassefio estraibile, rende molto comode e veloci le operazioni ha fotto 'en plein: due comer, uno Filicori
di caricamento, prelievo e monulenzione. Free diventa Vista quando ol posto dek ed uno Club Kavé, speculori ed opposfi, "%
le radizionli pareti in poliuretano e acciaio, troviamo delle vetrate a doppia co- come giomo e notte. Pavimenfi laccali -
mera che garantiscono al predofio una visibilita eccezionale da tutte e angole- cidi per entrambi: bianco per Filicori, ne-
zioni, promuovendone 'acquisto di impulso. Una strumento di vendita versatile o per Club Kave, arredi wenge per cor-
che si adatia a tulfi | contesfi: bar, pasficcerie, ristoranti, pizzerie, shopping cen- ner Filicori, arredi laccati bianchi per |8
ter, gastronomie, rosticcerie, aeroporti, mense, stazioni ferroviarie, convenience Club Kave.
store. . Free Visto pud essere allesfita anche con piano caldo a secco e/o piano U'eleganza e il minimalismo dell'azienda ~
freddo ventilato, per la conservazione ed esposizione di pietanze pronte. sono stati irasposti in questi due spazi
Un'clira soluzione pensafa e reclizzota da ISA per dare piti valore allo spazio. esposifivi dal designer Livingsion, partner
| consolidato di Filicori e Zecchini.
ISAS.p.A.
Tel. 075 80171 G.IFi.Ze. S.p.A - Gruppo Industriole Filicori Zecchini -
Tel. 051945057
Essse Caffé: si punta su formazione e immagine
| corsi di formazione sono stati protagonisfi allo stand Essse Caffé, uno stand completamen-
fe rinnovato e con un ampio spezio dedicato alle dimostrazione prafiche, anticipazioni ai
corsi dedicali ol mondo del bar che si tengono nel modernissimo centro di perfezionamen-
o oziendale per i professionisti de! bar.
L'azienda compie proprio juesf'onrlo frent'anni e si presenta con due grandi iniziafive.
Verso "il bene pil prezioso dell'Azienda” - secondo lo definizione di Francesco Segafredo
Presidente di Essse Caffé - ovvero i suai Collaboratori - |'Azienda ha infrapreso un progefio
di sviluppo del Benessere Individuale Organizzative (BIO) iniziato nel 2008 e che conti-
nuerd nei prossimi dug anni con speciale cura delle risorse umane e dello formazione e svi-
Iupf)o ofessionale delle sfesse.
Inolire I'atienzione dell'azienda é rivolta alla valorizzazione dell immagine, allo stesso tem-
po elegante e atiraente, che seque armenicamente il suaslogan The Passsion; rinnova il mar-
chio, il merchandising & il pﬁ ing, seguendo I'evoluzione estelica di Essse Caff, inter-
connessa con quella sostanziale del prodotio, che incarna un vero Espresso in fialy.

ESSSE CAFFE - Tel. 0516425711

_ e e ————————————————————————— —
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“La Ghiacciola”: il sorbetto da pa:

La Ghiacciola & una rivoluzionaria macchina

betti su stecco... Del resto la storia del g[;elmo & iniziata appunto con il gelato su stecco.
usive specialit su stecco con una semplice base
da gelato pronta. Il mercato offre basi in polvere a freddo, fresche e UHT confezionate
in comode busfe o in tetrapak e le prove di laboratorio da noi effettuate hanno dimostra-
fo che futte consentono di oftenere con rapidita e semplicita un offimo gelato su stecco.
Se con il mantecatore si produce un buon gelato, con La Ghiacciola si offiene un “super
geiato" su sfeccol Le numerose gelaterie aperte da CCF e dedicate a questo nuovo tipo
i gelato artigianale, hanno dimostrato di avere numerosi vantaggi rispetio a quelle fro-

La Ghiacciola permette di produrre esc

dizionali: porzione definita, lunga con-

sseggio |

r produrre arfigianalmente gelato e sor-

servazione, facilita di stoccaggio, produ-
zione progemmmcbile $eNza nessuno
spreco, velocita nella distribuzione al
pubblico, possibilita di esporre molfi gu-
sti in piccoli spazi, facilita di asporto, in-
veslimento confenuto, bassi consumi,

CCF
Tel. 0112624330

Giuso: gusti internazionali per il prossimo anno

Una vera "fabbrica di idee”. Le novita di Giuso, futte dal sapore originale & inter-
nazionale, partono da Cheesecake alla fragola, un gelato che racchiude la filo-
sofia dell’azienda: quando la qualité non conosce frontiere e offre un prodoto

dal gusto infernazionale cosi da ampliare e
rendere innovativa |'offerta dei pit bravi ar-
gjani gelatieri.

eesecake & composta da Cheesecake
base, realizzata con formaggio, senza
grassi idrogenati che conferisce ol gelato
un colore giallo tenue e un gusto di formag-

io fresco.

Eondomeniule in questa preparazione & la
variegatura; grazie a Variegato fragola si
offiene una decorazione morbida e cremo-
sa con tantissime fragole intere dal gusto
fresco che si abbina e completa, secondo
la tradizione, il gelato.

GIUSO S.p.A
Tel. 0144359411

Decafood: la vera granita alla frutta “Ice Fruit”
Famosa per le sue atirezzature e prodotti per il bar, Decafood grazie alla qualita
dei suoi materiali in pochi anni & riuscita a conquistare buona parte del mercato ita-

iano.

L'azienda si occupa della fornitura di macchine e prodotti per la realizzazione di

bevande calde come orzo, ginseng e cioccola-
ta; crema di latte, crema pasticcera e crema —ms
nocciola. Ha studiato una linea per il 18 e cioc-
colate monodose per I'inverno nonché salafi,
softoli e softaceti per aperitivi. A Sigep 2009
Decafood ha inolire presentato una linea di
creme fredde per |'estate, ma soprattutio le gro-
nite prodotte mediante ['ufilizzo di frutta fresca.
Una vera rivoluzione per il setiore che riscuo-
ferd sicuramente un nofevole successo.

DE.CA.FOOD SNC
Tel. 0541-812070
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ifi: da gelateria a pasticceria in un click

Dal dipariimento Ricerca e Sviluppo di IF|, la novita dek
I'anno: grazie o un semplice pulsante di commutazic-
ne, la vetrina diventa alfemativamente vetrina gelato
con lemperatura regolabile [-14°,-18%) o velrina pastic-
cerio-snack con temperatura regolabile (+2°,+8°) e
umidifa relativa di almeno il 70%. Carafleristica fonde-
mentale della fecnologia 4 STAGION & lo versafilita:
I'innovazione non riguarda un unico modello di vefring,
ma si estends clle intere famiglie TONDA, CUBIKA,
AKTIVA, CLASS e SPECIAL, con lo possibilita di sceglie-
refra una ricca gamma di opzioni e personalizzazioni.
Indi ntemente dalla modalita imposiaia, le vafrine
4 STAGIONI sono perfetiamente abbinabili ad alfre ve-

Irine, grazie ad apposili vetri divisori che evitano la

Cooperlat: per tutti i gusti, senza grassi id i
| prodatti della linea Hopla, a base di grassi vegetali, senza la
presenze di OGM e caratierizzati da un basso/assente con-
tenuto di colesterolo, rappresentano 'alternciiva pit valida ol

www.ecostampa.it

la panna animale, per una cucina sana e leggera, con un oc-
chio di riguardo al colesteralo, ma ricca di gusto e sapore. I
E con la garanzia di un risullato sicuro in ogni occosione. |
Infatti, le creme vegetali Hopld vengono ulilizzate anche da
un numero sempre mngilgiore di pasticceri e gelofieri italiani,
fer la preparazione delle loro golose specialita,
i e S S a linea di creme vegetali comprende:
Linea vegetale e Linea vegetale mix (o base di latte scremato
e grassi vegetall).

commisfione di diverse femperafure,

FISpA
Tel. 0721:20021

| Caffen: buona la primat!
"Possiamo sicuramente rifenerci soddisfafti” dice Vincenzo Bianco responsabile commerciale
della Caffen, azienda partenopea dal 1955 specialisia nella torrefazione del caffé alla napole-
| tona. "Questa & la nostra prima esperienza al SIGEP. Per quanto ci riguarda, il numero dei con-
| foffi ricevuti & andato al i | delle nostre pil rosse previsioni. Il nosiro stand he ricevuto molte vi-
site sia di operatori pravenienti dalllialia che dall'estero. || nosiro obiettivo & quello di produrre
i vero Espresso Napoletano con una qualita costante nel femp che soddisf il consumatore.
| Equesto il motivo per cui si sceglie un bar dove si serve ' Esprasso Coffen: l'clta qualita delle no-
stre miscele (non a caso acronimo di “caffé napoletano”). La strada intrapresa della qudlita i
da quotidianamente soddistozioni
e fra queste I'assegnazione di ben
fre medaglie d'oro ll Infemational
Coffee Tasling 2006 indetio dall'l
sfituto Internazionale Assaggiatori
Caffe. Possiamo, quindi, conclude-
re-afferma orgoglioso Bionco -che
abbiomo assistito in quesfi anni od
una confinua affermazione del no-
siro morchio, oggi apprezzato in
tutio il mondo.

COOPERLAT Soc. Coop. Agricala
Tel. 0731.2381

Délifrance: lancia il nuovo marchio |
Un grande lancio in casa Délifrancel In occasione del Sigep, Délifrance |
ha presentato un nuovo marchio dedicato esclusivamente alle affivits di
Panificazione e Pasticceria.

Il nuove marchio RMM fralia, & in grado di offrire un’ampia gamma di pro-
dofti di elevata qualitg, rispondendo alle esigenze di huffi 1 palati, Crois-
santerie, snack solafi, procmi di alta pasficeeria. .. |
L'acronimo RMM derivo da
Recettes de mon Moulin, un
marchio di alta tradizione e
professionalita che da svaria-
fi anni serve pasticcerie e po-
nefterie internazionali ed ora
fa il suo ingresso in ltalia.

DELIFRANCE
Tel. 02 45864304

CAFFEN SRL
Tel. 081 7871023

. Toschi: ecco il Topping cocco
I 4 Topping Toschi sona creme per guarnitura in un'ampia gamma di referenze: ideali per or-
| ricchire e decorare con fantasia ﬁ gelato, le forte, gli yogurt, i frappé, i dolci ol cucchicio e
le macedonie di frutta fresca. Tra le varianti piti originali il nuove gusto of Coceo. Innovati-
‘ vo il gusto all'Acefo Balsamico ideale per decorare coppe ?eioto o le fragole e Bianco, il
fopping al gusto di cioccolato bianco. Significafiva & stata lo partecipazione di Toschi Vi-
‘ gnola al Sigep. L'azienda guardando con interesse ol mondo della gelateria arfigionale,
sta potenziando |'impegno e le proprie risorse in questo settore.
L'ompliomento della gamma de! prodofti, la creazione di una divisione oziendale dedica-
‘ Zlc:l Toschi Lo Gelateria - sono i segnali pit significativi di quasta nuovo orientamento azien-
e

TOSCHIVIGNOLASR.L
Tel. 059 768711
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