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una conferenza nell’Auditorium di Palaz-
Montani Antaldi sulla spiritualita di
’Agostino e sugli Agostiniani a Pesaro,
il coinvolgimento dell’Istituto di Scienze
10se «Giovanni Paolo II» e la presenza di
ni 1llustri studiosi.

AREVA I'anno 1919 quando I’allora vesco-
| Pesaro Bonaventura Porta affido ai padri
tiniani la parrocchia di San Nicolo trasfe-
one la sede nella chiesa di Sant’Agostino
| splendida facciata e coi due leoni laterali
uali, in anni ormai lontani, si sono sedute
¢ generazioni di bambini pesaresi Ma 1
orti fra gli Agostiani e la citta hanno radi-
n piu profonde e risalgono addirittura al
 quando, dopo aver costruito la chiesetta
1 di San Nicola, in localita Valmanente, de-
o di scendere in citta per costruire un con-
o € la chiesa attuale, inizialmente dedicata

1 Lorenzo e trasformata in stile gotico nel
> del 1300.
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O UFFICIO ORDINI

eribilmente ad indirizzo commerciale, di eta
ambo i sessi che abbiano comunque maturato
orativa nellinserimento ordini e che abbiano
interpersonali che avverranno telefonicamen-
dita e i trasportatori. Indispensabili capacita
iza pacchetto office ed e.mail. Una discreta
e sara considerata titolo preferenziale nella
ito/a prescelto avverra in un ambiente sereno
un'Azienda in forte espansione sui mercati

SIGEP A RIMINI

Al salone... dolce
17 ditte pesaresi

RENT’ANNI di
dolce artigianale,

trent’anni di succes-
si per il made in Italy del
settore: trent’anni di Si-
gep. Il Salone internazio-
nale di gelateria, pasticce-
ria e panificazione artigia-
nali tiene la 30? edizione
da oggi a mercoledi 21
gennaio nel quartiere fieri-
stico riminese. Ad inaugu-
rare ’evento sara Duccio
Campagnoli, assessore al-
le attivita produttive della
Regione Emilia Roma-
gna. L’area espositiva di
Sigep si articola su tutti i
16 padiglioni del quartie-
re fieristico, 90.000 mq di
esposizione con circa 750
aziende. Tra queste saran-
no presenti anche 17
aziende della provincia di
Pesaro-Urbino: A.A. Sea-
ting di Alceo Andreatini
di1 Pesaro; Ambrogiani di
Olivieri Patri di Pesaro;
Best Cold di Talacchio di
Colbordolo; Emmedi di-
Bellocchi di Fano; Fran-
co Capanna arredi accesso-
riin meta]lﬂ di Fermigna-
no; Igf Italstamg1 di PIE-
tracuta; Iam di San Gior-
gio di Montecalvo in Fo-
gha; Ifi spa di Tamllla,
La Fabbrica dei Sogni di
Tavernelle di Serrungarlw
na; Lai divisione di Ird di
Rio Salso di Tavullia;
Merli arredamenti di Ta-
voleto; Mia sedia di Fano;
Modulo Inox di Bellocchi
di Fano; Modulstore di
Bellocchi di Fano; R & C
System di Bellocchi di Fa-
no; Sev di Lucrezia di Car-
toceto; Taty di Agostini
Maurizio di Gabicce Ma-
re. In mostra macchinari,
materie prime e ingredien-
ti, arredamento, accessori,
decorazioni, servizi, edito-
ria e comunicazione, inol-
tre grandi laboratori e/o
palcoscenici per concorsi
internazionali, campiona-
ti, corsi e seminari. Previ-
sta anche un’importante
area dedicata alla pizza ed
una al caffe, «Espresso &
Hot Drinks», che avvia
un innovativo test su una
diversa formula promozio-
nale. A latere dell’esposi-
zione un ricchissimo ca-
lendario eventi in partico-
lare sulla gelateria.
Luigi Diotalevi




